
Faça a avaliação dos seus conhecimentos e dos  
procedimentos de biossegurança praticados em seu 
estabelecimento com o Radar Biossegurança 360º. 
Com ele, fica muito fácil identificar as áreas que 
precisam de aprimoramentos ou modificações.

Como fazer:
1. Dê uma nota de ZERO a 10 para cada um dos 12 
itens:

� Se você não tiver conhecimento algum sobre o item 
e/ou ele não é praticado no seu estabelecimento, a nota 
deve ser ZERO.

� Se o seu conhecimento for amplo e/ou é plenamente 
praticado no seu estabelecimento, a nota deve ser 10.

� Para os casos de conhecimento ou prática parciais, a 
nota vai variar de 1 a 9.

2. Faça a marcação da nota no radar.
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RADAR BIOSSEGURANÇA 360O

SUA AVALIAÇÃO
Data: ___ /___ /_____

3. Ao final, ligue os pontos e tenha uma 
visão clara dos itens que precisam de sua atenção.

Veja o exemplo abaixo.

Você pode fazer sua auto avaliação com frequencia e 
acompanhar a sua evolução.


